

รายการอาหาร
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สลัดผักสด野菜サラダ + น้ำสลัดต่างๆドレッシング

แมคคาเดเมียสมุนไพรマカダミアハーブ味

ปิ้งย่าง, เผา 焼メニュー
ไส้อั่วย่าง北タィ風ソーセージ焼き +แหนมย่าง豚熟成ソーセージ焼き +เครื่องเคียง惣菜 +ผักสดพื้นเมือง郷土の生野菜
เห็ดหอมย่าง椎茸焼き /เห็ดออลินจิย่างエリンギ焼き 
/พริกญี่ปุ่นย่าง日本唐辛子 焼き
หมูสะเต๊ะ豚焼き 『ピーナッツバター添え」
กุ้งเผาエビ炭火焼き

ทอด揚げるメニュー
เทมปุระ天ぷら (มันเทศ 薩摩芋 /พริกญี่ปุ่น日本唐辛子 /เห็ดหอม椎茸 ผักชีฝรั่งパセリ/ ใบมะกรูดこぶみかん /หอมหัวใหญ่玉ねぎ)
ปอเปี๊ยะทอด春巻き

ข้าวซอยฮ่อไก่北タイ風ラーメン
ขาหมู豚の角煮  + หมั่นโถทอด中華まんじゅう
ผัดผักฮ่องเต้น้ำมันหอยチンゲン菜のオイスター炒め
ไก่ต้มข่าとりのココナッツスープ

ข้าวสวยอินทรีย์オカニック米 +ข้าวเหนียวもちごめ

ผลไม้ 果物 (ทุเรียนドリアン  /สับปะรดパイナップル  
/มะม่วงสุกマンゴ)
เชอเบทไอติมシャーベット (มะม่วงマンゴ/ ลิ้นจี่ライチ)

เครืองดื่ม 飲み物
น้ำผลไม้ジュース /น้ำเปล่า水 /น้ำอัดลมソフトドリンク
เบียร์ช้างดร๊าฟ 1 ถังチャンビール
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