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รายงานการรบัคณะนิสิต สาขาวิชาการโรงแรม และการท่องเท่ียว คณะศิลปศาสตร ์ 

มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชยั สงขลา 

ณ โรงงานคัว่กาแฟ ศนูยผ์ลิตและจ าหน่ายงานมือ โครงการพฒันาดอยตงุ  

(พืน้ท่ีทรงงาน) อนัเน่ืองมาจากพระราชด าริ จ.เชียงราย 

วนัพธุท่ี 05 กมุภาพนัธ ์2563 
1. ข้อมลูคณะ 

ท่ีมาและ
ความส าคญั 

- หนังสอืจากคณะศลิปศาสตร ์มหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลศรวีชิยั อ.เมอืง 
จ.สงขลา เรยีนถงึผู้อ านวยการศูนยพ์ฒันาและเผยแพร่องค์ความรู ้มลูนิธแิม่ฟ้า
หลวง ในพระบรมราชปูถมัภ ์

วตัถปุระสงค ์
- เพื่อศกึษาดงูานกระบวนการผลติกาแฟ เพื่อใหน้กัศกึษาไดน้ าไปปรบัใชใ้นวชิา

เรยีนเรือ่ง Food and Beverage 

ระดบัเน้ือหา ระดบัความส าคญั 1 คะแนน (ไม่ได้มคีวามเกี่ยวเนื่องกนัโดยตรงกบัมูลนิธฯิ) ระดบั
เนื้อหา 2 คะแนน (หอ้งเรยีนเฉพาะเรือ่ง) คะแนนรวม 3 คะแนน 

องคป์ระกอบ - น ามาโดยผูช้่วยศาสตราจารยร์ววิรรณ พวงสอน,อาจารยผ์ูค้วบคุมนิสติ 
จ านวน 2 คน และนิสติสาขาการโรงแรมและการท่องเทีย่ว คณะศลิปศาสตร ์
ปีการศกึษาที ่4 จ านวน 61 คน  รวมทัง้สิน้ 64 คน  

- ผูป้ระสานงาน นายธมัรงค ์อมัพุช (อ.ตน้) เบอรต์ดิต่อ 064-270-5999 
เจ้าหน้าท่ีรบั

คณะ 
 ผูป้ระสานงานคณะหลกั และรว่มตอบค าถามคณะ นายถวลิ ค าเสาร ์
 ผูบ้รรยายใหข้อ้มลูรบัคณะ นางค านวล หนามใส่ 

แหล่ง
สนับสนุน
งบประมาณ 

คณะช าระค่าใชจ้า่ยเองทัง้หมด รหสัของคณะ 912- 062-137 
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2. ก าหนดการคณะ 

วนัท่ี/เวลา ก าหนดการ 

วนัพธุท่ี 5 กมุภาพนัธ ์2563   
10:45-11.25 น. เดนิทางออกจากโรงงานหลวงอาหารส าเรจ็รปูที ่๒ (แมจ่นั) ไปยงัศูนยผ์ลติและจ าหน่าย

งานมอื โครงการพฒันาดอยตุง (พืน้ทีท่รงงาน) อนัเนื่องมาจากพระราชด าร ิจ.เชยีงราย 

11:25-12:30 น. 

 

ศึกษาดงูานโรงคัว่กาแฟ ณ ศูนยผ์ลติและจ าหน่ายงานมอื  

 ฟังความเป็นมาเรื่องป่าเศรษฐกจิ 
 กระบวนการผลติ และเพิม่มลูค่า 
 กาแฟ GI ดอยตุง 

12:30-13:00 น. ออกเดนิทางจากศูนยผ์ลติและจ าหน่ายงานมอื ไปยงัศาลาลลีาวดเีพื่อรบัประทานอาหาร

กลางวนั และเทีย่วเยีย่มชมพระต าหนกัดอยตุง สวนแม่ฟ้าหลวง และพระธาตุดอยตุง 

ตามอธัยาศยั 

 
3. ประเดน็ค าถาม – ตอบ 

Q: ตน้กาแฟมอีายไุดถ้งึกีปี่ และอายเุท่าไรทีม่ผีลผลติเยอะสุด 
A: ตน้กาแฟสามารถมอีายไุดถ้งึรอ้ยปี ถา้ตน้กาแฟอายุมาเกนิ 25 ปีขึน้ไป ผลผลติจะเริม่มปีรมิาณที่
ลดลง จะมแีต่ใบแทน ตน้กาแฟทีใ่หผ้ลผลติจ านวนเยอะจะอยูท่ีอ่าย ุตัง้แต่ 5–25 ปี ขึน้อยูก่บัการ
บ ารงุดแูลรกัษาดว้ย 
Q: โรงงานคัว่กาแฟ คัว่กาแฟใหล้กูคา้มากสุดเท่าไหร่ 
A: แลว้แต่ออเดอรข์องลกูคา้ทีต่อ้งการเท่าไร โรงงานทีน่ี้สามารถคัว่กาแฟมากสุดต่อวนั อยูท่ี ่1,500 
กโิลกรมั เครือ่งคัว่ปรมิาณมากสุดต่อครัง้อยูท่ี ่500 กโิล ใชเ้วลาคัว่ประมาณ 3 ชัว่โมง 
Q: การเกบ็เมลด็กาแฟทีค่ ัว่แลว้ ในหอ้งควบคุมอุณหภมูกิีอ่งศา 
A: จะควบคุมอุหณภมูอิยู่ที ่25 องศา 
Q: การแยกขนาดของเมลด็กาแฟทีน่ี่ตอ้งแยกเป็นกีข่นาด 
A: ทีจ่ะแยกขนาดกาแฟเป็น 5 ขนาด 1.Ex. Fancy 2.Fancy 3.No.1 4.Prime 5.Peaberry 
Q: รา้นกาแฟดอยตุง มกีารขายแฟรนไชสไ์หม  
A: รา้นคาเฟ่ดอยตุง ไม่มขีายแฟรนไชส ์ถา้ขายแฟรนไชส์ไปแลว้ การควบคุมคุณภาพจะยาก ถา้ท า
ไมด่จีะส่งผลเสยีกบัแบรนดซ์ึง่ไมคุ่ม้ จงึไมก่ารขายแฟรนไชส ์แต่มรีา้นคาเฟ่ดอยตุงใหบ้รกิาร
ภายในประเทศ 13 สาขา 
Q: ทีด่อยตุงมปีลกูกาแฟสายพนัธุโ์รบสัตา้ไหม 
A: มสี่งเสรมิใหช้าวบา้นปลกูกาแฟสายพนัธุโ์รบสัตา้อยู่บา้ง ในพืน้ทีท่ีม่รีะดบัความสงูต ่ากว่า 800 
เมตรจากระดบัน ้าทะเลปานกลาง 
Q: กาแฟทีร่สชาตดิขีองดอยตุงคอืกาแฟคัว่อ่อนใช่ไหม 



 

 

 

 

รายงานการรบัคณะนิสติ สาขาวชิาการโรงแรมและการทอ่งเทีย่ว คณะศลิปศาสตร ์ 
มหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลศรวีชิยั สงขลา 

วนัที ่05 กุมภาพนัธ ์ 2563  
ส่วนมหาวทิยาลยัทีม่ชีวีติ ศนูยพ์ฒันาและเผยแพร่องคค์วามรู ้

3 

 

A: รสชาตกิาแฟดหีรอืไม่ด ีขึน้อยูก่บัความชอบของลกูคา้ ถา้ลกูคา้ชอบรสชาตเิปรีย้วกจ็ะเป็นกาแฟ
สตูรคัว่อ่อน ซึง่ทีโ่รงงานจะมกีารคัว่อยูท่ี ่3 ระดบัใหล้กูคา้ไดเ้ลอืกซือ้ตามความชอบ คอืมคีัว่อ่อน คัว่
กลาง และคัว่เขม้ 
Q: ในการคัว่แต่ละสตูรตอ้งใชค้วามรอ้นทีเ่ท่าไหร ่และใชเ้วลาคัว่เท่าไหร่ 
A: ถา้เป็นคัว่อ่อนกจ็ะใชเ้วลาน้อย ถา้ตอ้งการเขม้ๆกค็ัว่นานขึน้ ซึง่ถอืว่าเป็นความลบัทางการคา้ ซึง่
แต่ละทีก่จ็ะมสีตูรการคัว่ทีแ่ตกต่างกนัไป 
 

4. สรปุกิจกรรมศึกษาดงูาน  
 ได้เรียนรู้อะไรบ้างในการดงูานในครัง้น้ี 

 ไดร้บัความรูเ้กีย่วกบักาแฟดอยตุง 
 การสรา้งงานอาชพีใหแ้ก่คนในดอย 
 ดอยตุงมกีารพฒันากาแฟอยา่งต่อเนื่อง เหมอืนมศีูนย์การพฒันาเรือ่งกาแฟอยา่งจรงิจงั 
 รูเ้กีย่วกบัขัน้ตอนการคัว่กาแฟและระยะเวลาของการเกบ็ผลผลติ ราคาของผลผลติ ฯลฯ 
 ไดเ้รยีนรูเ้กีย่วกบักระบวนการผลติกาแฟตัง้แต่แรกจนขัน้ตอนสุดทา้ย 
 ท าใหเ้ปิดโลกทศัน์ของเรือ่งกาแฟทีไ่มเ่คยทราบมาก่อน 
 ไดรู้ถ้งึกระบวนการผลติ ทีม่าของกาแฟ ตอ้งเกบ็ผลติอยา่งไร ผลติอยา่งไร เพื่อไดก้าแฟทีไ่ด้
คุณภาพทีด่ ี
 ไดเ้รยีนรูเ้กีย่วกบัเมลด็กาแฟของดอยตุง และไดช้มิรสชาตขิองกาแฟ 
 ไดรู้เ้กีย่วกบัการผลติกาแฟ การรบัซือ้กาแฟ ขัน้ตอนต่างๆในการแปรรปู ทีจ่ะท าใหไ้ดก้าแฟที่
มรีสชาตดิ ี
 ไดเ้รยีนรูเ้กีย่วกบัรายละเอยีดของกาแฟไมว่่าจะเป็นกระบวนการผลติของกาแฟไมว่่าจะเป็น
กระบวนการผลติ กรรมวธิกีารเกบ็เกี่ยว ราคาขาย วธิเีกบ็เมลด็ตามอุณหภูมทิีก่ าหนด
มาตรฐาน รวมถงึการส่งออก น าเขา้ของเมลด็กาแฟ 
 ไดรู้จ้กักาแฟแบรนดด์อยตุง  
 ไดเ้รยีนรูถ้งึความเป็นมาของกาแฟววิฒันาการต่างๆ ของกาแฟ 
 ไดเ้รยีนรูเ้กีย่วกบัขอ้มลูการผลติของกาแฟ สายพนัธุ ์ประวตัคิวามเป็นมา และพระคุณของ
สมเดจ็ยา่ 
 ไดเ้รยีนรูใ้หมห่ลายๆอย่างเกีย่วกบักาแฟ วทิยากรใหค้วามรูล้ะเอยีดมากประทบัใจ 
 เรยีนรูเ้กีย่วกบักาแฟ การปลกู และขัน้ตอนต่างๆท าใหท้ราบถงึความเอาใจใส่ของการท า
กาแฟ 
 ไดร้บัความรูเ้กีย่วกบักาแฟการผลติ การคัว่ การจ าหน่าย และไดท้ราบว่า กาแฟของไทยกม็ดี ี
ไมแ่พช้าตใิดๆในโลก 
 ไดเ้รยีนรูเ้ร ือ่งกระบวนการตัง้แต่เริม่แรกของการผลติจนถนึขัน้ตอนของการเพิม่มลูค่าของ
กาแฟมากขึน้ 
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 ไดป้ระโยชน์มากเพราะส่วนตวัเรยีนอยูใ่นดา้นกาแฟ แลว้ท าใหน้ าไปประยกุตใ์ชก้บัวชิาที่
เรยีนได ้และท าใหม้คีวามเขา้ใจมากขึน้ 
 ไดรู้ข้อ้มลูทีล่งลกึถงึสิง่ต่างๆ เกีย่วกบักาแฟ ขอ้มลูมากมายของเบือ้งหลงักาแฟ เป็น
ประโยนชน์แก่คนทีม่คีวามฝันอยากท าธุรกจิ 
 ไดเ้รยีนรูป้ระวตัคิวามเป็นมาของดอยตุง 
 ไดรู้ถ้งึทีม่าของกาแฟ กระบวนการผลติ และทีส่ าคญัไดท้ราบถงึความส าคญัของโรงคัว่กาแฟ
ดอยตุงทีไ่ดส้รา้งงาน สรา้งรายไดใ้หก้บัคนในชุมชนมากแค่ไหน 
 ไดรู้ก้ารส่งเสรมิใหค้นในพืน้ที ่ชนเผ่าต่างๆใหม้งีานและประสบการณ์ในการท างาน สรา้งงาน
ใหค้น และส่งเสรมิรายไดใ้หค้นในพืน้ทีอ่กีดว้ย 
 ไดเ้รยีนรูใ้นการเกบ็เกี่ยวกาแฟว่าตอ้งเกบ็ตอนตน้มอีายุกีปี่จนถงึกีปี่ และช่วงทีเ่กบ็ไดน้้อย
ในช่วงกีปี่ ขัน้ตอนการเกบ็เกีย่วอยา่งพถิพีถินั การคดักาแฟ การเลอืกเกรดมกีีเ่กรด 
 ไดเ้รยีนรูก้ารฟ้ืนฟูพืน้ทีจ่ากไรฝ่ิ่นใหก้ลายเป็นไรก่าแฟและไรต่่างๆ โดยเฉพาะขัน้ตอนการ
ผลติกาแฟ ปรบัปรงุเปลีย่นแปลงพืน้ทีว่่างเปล่าใหเ้ป็นพืน้ทีท่ีม่ปีระโยชน์สามารถสรา้งรายได้
ใหก้บัตวัเองและชุมชนได้ 
 ไดรู้ถ้งึขัน้ตอนในการท ากาแฟตัง้แต่ขัน้ตอนแรกจนถงึตอนใส่ Packaging ไดรู้ถ้งึความ
พถิพีถินัในการคดัสรรกาแฟทีม่คีุณภาพ 
 ไดท้ราบเรือ่งขัน้ตอนการผลติจนไดผ้ลติภณัฑเ์มลด็กาแฟ การทีเ่รารูคุ้ณค่ากาแฟท าใหเ้รา
อยากอุดหนุนซือ้ผลติภณัฑข์องทอ้งถิน่ และสรา้งรายไดใ้หก้บัชาวบา้นดอยตุง 
 ไดท้ราบถงึความเป็นมาหรอืความส าคญัในการสรา้งแบรนดด์อยตุงขึน้มา รูส้กึว่าคนทีน่ี้โชคดี
ทีเ่กดิในแผ่นดนิน้ี 

 จะน าส่ิงท่ีได้เรียนรู้ไปปรบัใช้อย่างไร 
 น าความรูท้ีไ่ดไ้ปประกอบธุรกจิของตนเองได ้และน าไปสอบหรอืบอกต่อรุน่สู่รุน่ 
 น าไปปรบัใชใ้นเวลาเรยีนวชิากาแฟทีเ่รยีนอยู่ 
 สามารถน าไปใชป้ระกอบการเรยีนวชิากาแฟ 
 สามารถน าไปปรบัใชใ้นชวีติประจ าวนัไดท้างการท ากาแฟขาย และน าไปต่อยอดส่งเสรมิ
ความรูใ้หก้บัผูอ้ื่น 
 ใชใ้นการเรยีน,ต่อยอดในอนาคตเปิดธุรกจิรา้นกาแฟ คดิคน้สตูรกาแฟของตวัเอง 
 น าไปปรบัใชใ้นวชิาการบรกิารเครือ่งดื่ม และปรบัใชใ้นวชิาศลิปะการชงกาแฟ 
 น าไปพฒันาเปิดรา้นกาแฟ เป็นธุรกจิเลก็ๆของตวัเอง 
 น าไปปรบัใชใ้นการเรยีนได ้เพราะเรยีนสายเครือ่งดื่มอยู่ 
 น าไปเป็นแนวทางการพฒันาชุมชน การสรา้งรายได้ 
 น าไปปรบัปรงุเปลีย่นแปลงพืน้ทีว่่างเปล่าใหเ้ป็นพืน้ทีท่ีม่ปีระโยชน์สามารถสรา้งรายไดใ้ห้กบั
ตวัเองและชุมชนได ้
 สามารถน าไปใชใ้นการเรยีน F&B ในการเรยีนชงกาแฟปรบัใชใ้นอนาคต 



 

 

 

 

รายงานการรบัคณะนิสติ สาขาวชิาการโรงแรมและการทอ่งเทีย่ว คณะศลิปศาสตร ์ 
มหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลศรวีชิยั สงขลา 
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ส่วนมหาวทิยาลยัทีม่ชีวีติ ศนูยพ์ฒันาและเผยแพร่องคค์วามรู ้
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 อ่ืนๆ 
 แนะน าใหม้หีอ้งประชุมเพื่อใหส้ะดวกในการฟังบรรยาย 

 
5. ภาคผนวก 

ภาพการศกึษาดงูานของคณะ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

 
 

คณะนิสติ สาขาวชิาการโรงแรม และการท่องเทีย่ว คณะศลิปศาสตร ์มหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลศรวีชิยั 
สงขลา ฟังบรรยายป่าเศรษฐกจิ และการต่อยอดเพิม่มลูค่ากาแฟ พรอ้มถาม-ตอบ 

 

 

 

 

 


